
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



 

Vorspeisen 
 
 
Nüsslisalat  
Speck | Ei | Croûton  CHF 15.00 
    
Rindstatar  70g CHF 22.00 
Gepickeltes Gemüse | Safranbrioche   120g CHF 34.00 
 
Gelbflossenmakrele  
Geräucherter Aal | Rande | Birne | Haselnuss  CHF 24.00 
 
Topinambursuppe  
Rindspraline | Limone        CHF 14.00 
 
 
 

Fleisch 
 
 
Maispoulardenbrust 
Süsskartoffel | Fenchel | Orange | Hirse  CHF 38.00 
 
Lammnierstück in Kräuterkruste 
Sellerie | Quitte | Rosa Pfeffer  CHF 44.00 
 
Kalbskopfbäggli  
Trüffelkartoffelstock | Wurzelgemüse | Spinatsalat  CHF 46.00 
 
Rindsfilet 
Brasato Raviolo | Romanesco | Kohlrabi | Schalotte  CHF 49.00 

  



 

Fisch 
 
 
Kabeljau im Pankomantel 
Asiagemüse | Sesam | Wasabi  CHF 39.00 
 
Saiblingsfilet 
Quinoa | Karotten Raviolo | Krustentiersauce  CHF 42.00 
 
 
 

Vegetarisch 
 
 
Capuns 
Waldpilze | Petersilienemulsion | Röstzwiebel  CHF 27.00 
 
 
 

Vegan 
 
 
Cannelloni 
Hokkaido Kürbis | Granny Smith | Pinienkern | Estragon CHF 26.00 
  



 

Desserts 
 
 
Bratapfelküchlein  
Mandel | Rosine | Bratapfelglacé   CHF 13.00 
 
Blutorangen Parfait  
Vanille-Orangensalat | Meringue Crumble  CHF 14.00 
 
Weisses Schokoladen-Spekulatiusmousse  
Karamellisierte Birne  CHF 15.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Allergene & Intoleranzen 
 
Bei Unverträglichkeiten oder einer besonderen Kostform/Diät steht Ihnen unser Restaurant-Team gerne 
beratend zur Verfügung. 
 
 

Herkunftsdeklaration 
Rind: Schweiz | Rindsfilet: Irland | Kalb: Schweiz 
Schwein: Schweiz | Lamm: Australien, Neuseeland 
Maispoularde: Frankreich | Poulet: Schweiz 
 
Makrele: Australien | Saibling: Island  
Kabeljau: Nordostatlantik Nordsee 
Lachs: Norwegen 
 
 
Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive 7.7% Mehrwertsteuer   



 

Für den kleinen Hunger  
  
  

Salate  
Bunter Salatteller mit Ei klein CHF 08.00 

gross CHF 15.00 

Caesar Salad | Parmesan | Lattichherz | Croûton 
Mit gebratener Pouletbrust 
Mit Riesencrevette 

CHF 18.00 
CHF 24.00 
CHF 28.00 

  

Für Zwischendurch  
Antipasti-Variation 
Olive | Tomate | Gefüllte Peperoni 

klein CHF 12.00 
gross CHF 18.00 

Bündner Teller | Hausbrot CHF 20.00 

Hausgebeizter Lachs | Rotkraut-Salat | Rettich | Sesam CHF 22.00 

Sandwich mit Schinken | Salami | Tomaten-Mozzarella | Käse CHF 12.00 

Lachs oder Bündnerfleisch | Hausbrot oder Baguette  CHF 15.00 

Kalbspaillard-Sandwich | Tomaten Baguette 
Dijonnaise | Rucola | Sonnengetrocknete Tomate  

CHF 26.00 

Tagessuppe CHF 12.00 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes | Rösti klein klein CHF 29.00 
gross CHF 39.00 

Wiener Schnitzel | Preiselbeer | Pommes frites klein CHF 28.50 
gross CHF 36.00 

  

Desserts  
Crème Brûlée CHF 14.00 

Kugel Glacé | Sorbet 
Vanille | Joghurt | Schokolade | Mokka | Baumnuss 
Himbeere | Erdbeere | Mango | Zitrone 
Portion Rahm 

CHF 04.00  
 
 

CHF 01.50 



 

Offenwein 
 
Schaumwein 
Colbelo Prosecco extra dry 10cl CHF 7.00 
Merotto, Col San Martino 75cl CHF 49.00 
 
Laurent-Perrier Rosé 10cl CHF 16.00 
Domaine Laurent-Perrier, Tours-sur-Marne 75cl CHF112.00 
 
Michel Reybier, brut, Premier Cru 10cl CHF 16.00 
Faverolles-et-Coëmy, Reims 75cl CHF112.00 
 

Weisswein 
Petit Arvine 10cl CHF 9.50 
Domaine Gérald Clavien, Wallis 75cl CHF 66.00 
 
Chardonnay 10cl CHF 8.50 
Alois Lageder, Südtirol 75cl CHF 59.00 
 
Sancerre «La Chatellenie» AOC 10cl CHF 8.50 
Domaine Joseph Mellot, Val de Loire 75cl CHF 59.00 
 

Roséwein 
Dôle Blanche 10cl CHF 9.50 
Domaine Gérald Clavien, Wallis 75cl CHF 66.50 
 

Rotwein 
Nobler Blauer 10cl CHF 8.50 
Weingut Saxer, Zürich 75cl CHF 59.00 
 
Guidalberto 10cl CHF 10.50 
Tenuta San Guido, Toskana 75cl CHF 73.00 
 
Figuero 12 (Crianza) 10cl CHF 9.50 
Garcia Figuero, DO Ribera del Duero 75cl CHF 66.50 


